Pecene przenice
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teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

8 parcicastarog hleba
3jgeta

200 mimleka

1/2 kaSicicesoli

2 kasiciceSecera

1 kaSicicacimeta

ulje

Priprema

Jajarazbiti u dublju posudu, dodati so, Secer i cimet, paih, Zicom za mucenje, dobro umutiti. Sipati mleko i
promesati.

U tiganj sipati ulje (1 cmvisine) i staviti da se ugreje. Iseceni hleb potapati u smesu sajgjimai stavljati na
zagrejano ulje da se przi. Kada jedna strana, blago, porumeni okrenuti da porumeni i druga strana hleba.

Isprzeni hleb vaditi na kuhinjski papir, da bi papir upio viSak masnoce.

Rernu zagrejati na 200 stepeni. Na veliki pleh (od el. Sporeta) staviti pek papir, pa poreati przenice. Staviti dase
peku, 10 minuta.

Izvaditi i posluziti, sadzemom, kremom, medom, sirom...



Savet



