Vanila krem torta

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

e 5ga

e 10 kaSikeSecera

o 2 kaSkebrasna

¢ 100 gmlevenih oraha

Zakrem:

* Gjga

200 gprah Secera

200 gputera

e 3 kesicevanilin Secera

| jos:

e 100 gslaga
e 1 dlkiselevode

Priprema

Umutite penasto jgja sa 5 kaSika Secera, dodajte brasno i mlevene orahe, sve gedinite, sipajte u okrugli pleh
oblozen pek papirom i pecite oko 15 minuta na 180 stepeni. Pecenu koru prelijte sa 5 kaSika uSpinovanog Secera
saldl vode. U posudu koju moZete staviti u sud sa vrelom vodom, umutite penasto Zumanca sa prah Secerom i
posudu stavite na paru nekoliko minuta. Zatim posudu sklonite sa pare, dodajte prethodno umucen puter i sve



dobro umutite mikserom. Posebno umutite belanca sa vanilin Secerom u cvrst Sam, paih lagano umeSgjte u
krem.

Naokrugli tanjir zatortu stavite koru, premazite je filom, a preko fila premazite umucen Slag. Tortu dobro
ohladite u frizideru pa posluZite. Prijatno!

Savet



