Zimske snenokle

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

200 gSecera

8 kasikagriza

350 geetvrtast keks
1,2 Imleka

Ostalo:

e 200 gslag krema
e 200 ml hladnog mleka
e dZemi datko po zdlji

Priprema

U tavici nareati keks. U odgovargjuce cinije odvojiti zumanca od belanca.

Belanca umutiti u cvrst sneg i kasikom za sladoled vaditi nokle i kuvati u kljucalo mleko oko 1 minut.

Kuvane nokle vaditi i reati preko keksa, pa staviti preko nokli slatka (kao na slici) po zelji.

Zumanca umutiti sagrizom i malo mleka, pa sipati u mleko gde su se kuvale nokle dodati Secer i skuvati krem.



Kuvani krem sipati preko nokli, poreati keksi ostaviti da se dobro ohladi.

Umutiti Slag kremu samlekom i premazati preko kolac i ukrasiti po Zelji dZzemom (kupina, smokva, dunja,
vidnja, jagoda).

Savet



