Braon-zuta oblanda

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjeoblandi
300 g mlevene plazme
1 margarin za kolace
10jga

250 gmlevenog Secera
12 kaSikakristal Secera
2 kesicevanilin Secera
1 kaSikakakaoa

Priprema

Odvojiti belancai zumanca.

U belancadodati 12 kaSika kristal Secerai to ulupati. Zatim dodati 300 g mlevene plazmei 1 kaSiku kakaoa.
|zmeSati.

U Zumanca dodati prethodno dobro izraen margarin, 250 g mlevenog Secerai 2 kesice vanil Secera.

Filovati oblandu prvo braon filom, pa zutim i tako jos dva lista oblande, a gore preklopiti listom sa kockicama
kadole.

Po Zelji preko glazura od cokolade.



Savet

Brzo, jednostavno, ukusno. :-)



