Slana tost torta

tezina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

24 par caditosta

300 gmajoneza

100 gkecapaili gjvara

2 casekisele pavlake

100 gpecenice

150 gkackavalja
3kuvanajaeta

3-4kisela krastavcica

50 gmariniranih Sampinjona

Priprema

Tost hlebu odsecite kragjeve pa poreajte na tacnu za sluzenje 6 komada. Premazite delom kisele pavlake,
narendajte malo kackavalja pa preko njega kolutove pecenice. Preko premaZite jos jedan tanji sloj kisele
pavlake, pa poregjte sledeci red tosta.

Njega premazite meSavinom kecapai 100 g majoneza, preko narendajte kisele krastavcice i Sampinjone, pa
poreajte sledeci red tosta.

Njega premazite majonezom, preko narendajte kackavalj i 2 kuvana jajeta, pa poregjtei poslednji red tosta.
PremaZite odozgo meSavinom ostatka majoneza i ukrasite kolutovima Sunkei cajne kobasiceili po svojoj Z€lji.



Savet



