Arapske kocke

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

1 SoljaSecera

1 Soljabrasna

1 Soljakokosa

1/2 Zoljeulja

1 Soljamleka

1 Soljagriza

1 kesicavanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo

Zasirup:
e 2 30ljeSecera
¢ 1 Soljavode

Priprema

Odvojite belancai umutite u cvrst sneg...



...dodajte Secer i Zumanca pa mutite joS malo.

Dodajtei sve ostale sastojke i lagano kasikom sve gedinite.

Sipajte u nauljen pleh i pecite u zagrejanoj rerni na 200 C.

Zato vreme uspinujte Secer i vodu. Vruc kolac prelijte vrucim sirupom i pospite kokosom.

Ostavite da se hladi na sobnoj temperaturi.

Savet

Zamerenje sastojaka koristite vee Solje (ja sam koristila Solje don- kafe). Prijatno i uZivajte u sonom kolau:-)))))



