Zuti rolat - slani

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

e 8Zumanaca

1 caSajogurta

1 caSabrasna

mal osoli

1/2 kesicepraska za pecivo
3 kasikeulja

mal osvezeg persuna

Zafil:
e 400 gsitnog sira

¢ 150-200 gmajoneza
e 200 gSunke

Priprema

Umutiti Zumanca, dodati jogurt, braSno pomeSano sa praskom za pecivo, uljei so po ukusu. Na kraju dodati
mal o sitho seckanog persuna.

Sipati u pleh obloZen papirom za pecenjei peci na 200 C. Pecenu koru staviti u mokru krpu, urolati i ostaviti par
minuta tako.



Sir i magjonez lepo gediniti, dodati Sunku secenu nakockice i po potredi posoliti malo. Filovati koru.

Urolati i ostaviti naneko vreme u frizider.

Savet



