Brza carska pita

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci
Potrebno je:
e Jjgeta
¢ 1 caSajogurta
e 1/2 Z0ljeulja
e 2 30ljebrasna
¢ 1 kesicapraska za pecivo
e 150 ggaudasira
e 150 gsalame
e 4 manjaili 2 vecaizrendana kisela krastavcica
® SO
e biber
e Origano
Priprema

Salama, Sir i krastavcice izrendati. §ediniti sve sastojke rucno. Pocnite od jaja, uljai jogurta. Zatim po ukusu
stavite soli, biberai origana.

Pecite u podmazan i pobrasnjen pleh na 200 stepeni.

Prijatno! :-)

Savet



Koristilasam Doncafe Solju za brasno, auljei jogurt je mera aSe od jogurta. Umesto kiselih krastavia mozete
staviti i kiselu papriku, stvar ukusa. Pecite u manji pleh dabi pita bila deblja, ako zelite koliinski da dobijete
viSe duplirgjte meru! Sluziti uz jogurt. UZivajte u divnom ukusu! Prijatno ;-)



