Sah torta sa blitvom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta
1ravnakaskasoli

4 kaSikabrasna

5 kasikaulja

5 kaSikajogurta

1/2 kesicepraska za pecivo
10 listovablitve

Zafil:

e 300 gsira

1 caSapavlake
100 gmajoneza
100 gSunkarice
100 gpecenice
100 gkackavalja

Priprema

Odvajiti belanca od zumanaca. Mutiti prvo belanca u cvrst Sam, dodati zumanca. Kad se umuti iskljuciti mikser



i dodati so, brasno pomeSanim sa praskom za pecivo, jogut, ulje i iseckane listove blitve.

Blago promesati i peci u plehu sa pek papirom na 200 C dok ne porumeni. Pustiti da se ohladi.

Zato vreme Sir izgnjecite viljuskom, dodajte pavlaku i majonez i mikserom mutite na najmanjoj brzini. Dodati
iseckanu Sunkaricu i pecenicu. PromeSati da se sastojci sedine. Koru podeliti na dva jednaka dela. Jedan deo je
osnovatorte, adrugi deo iseci na 2 krugarazlicite velicine.

Jedan deo izvadite caSom, a drugi moZete tockicem za testo.

Prvi deo premazati filom pa stavite veci krug.

Opet premazite filom da bi se izjednacilo sa korom - gde je krug kore tu je manje fila, a ostalu povrsinu
premaZite savise filadabi se dobio ravan. Stavite manji krug i opet premazite filom.

Pospite rendanim kackavaljem.

UZivajte u prelepom izgledu i naravno ukusu.

Prijatno.

Savet



