Bajadera sa ajvarom i spanacem

tezina: lako
za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

3 kasSikebrasna

1/2 kaSicicesoli

2 kasikeulja

3 briketaspanaca

3 kasSikegjvara

1/2 kesicepraska za pecivo

Zafil:

e 200 gsira

1 caSapavlake
100 gSunke

100 gkackavalja
1 crevena paprika
2 kiselakrastavca

Zadekoraciju:

¢ 50 gkackavalja



¢ 1 kaSkaseckanog persuna

Priprema

Belanca odvojiti od Zumanacai umutiti cvrsto u Sam. Dodati Zumancai dalje mutiti. Kad je dobro umuceno
iskljuciti mikser, pa dodati so, ulje, praSak za pecivo pomeSan sa brasnom. Lepo izmeSati masu i podeliti nadva
dela. U jedan deo staviti spanac, au drugi ajvar. Pleh obloZiti pek papirom i obema rukamaisipati smesu
istovremeno po duZini. Poravnati kaSikom i staviti da se pece na 200 C dok ne porumeni. Zafil je potrebno da
sir i pavlaku izmutite mikserom na najmanjoj brzini. Dodajte iseckanu sunku, krastavce, papriku i izrendajte
kackavalj. Kad je kora pecenaizrucite na plato. Uzduzno presecite koru na pola. 1zmeu kora stavite fil. Malo
fila ostavite za 0dozgo, narendajte kackavalj i dekorisite seckanim persunom.

Prijatno.

Savet



