Cepkana *Menaz* baklava

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 8jga

200 gM enaz cokolade

100 gseckanih oraha
1prasak za pecivo

1dlulja

6 kaSikasecera

400 gtankih kora za baklavu

Preliv za baklavu:

e 1lvode
e 500 gSecera
e 2 kesicevanilin Secera

Priprema

Kore za baklavu zamrznuti. Jgja dobro umutiti sa Secerom, zatim dodati zaledjene iscepkane kore za baklavu.
IzmeSati varjacom pa dodati prasak za pecivo, seckane orahe, uljei izrendanu Menaz cokoladu. Sve zajedno
dobro sastaviti sipati u plehi peci na180 C 40 minuta. Preliv skuvati pavruc preliv preliti preko hladnog i
isecenog kolaca...

Savet



Sona, okoladna, i $to je najvaznije veoma se brzo spremi... Dimenzije pleha 35x25cm



