Punjene korpice

-
tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 300 gbelog brasna

200 gintegralnog brasna
250 mimleka

1dlulja

1 kaSicicaSecera

2 kasicice soli

20 gkvasca

Zafil:

e 100 g cane

150 gdunkarice

1 kesicakecapa

100 gmariniranih Sampinjona
150 g siragauda

100 g fetasira

1 kesicaorigane

150 gmaslina

Priprema

Od navedenih sastojaka umesiti testo i ostaviti da se podiZe na toplom mestu. Razvuci naradnoj povrsini u
vaditi vece krugove. Svaki krug staviti u kalup zamafine i puniti sledecim redom: Malo kecapa, kolut cajne,
kolut Sunkarice iskidan na komadice, Sampinjone isecene nalistice, malo feta sirai narendanog sira. Posuti



origanom i staviti maslinu. Peci na 200 C dok ne porumeni testo.

Savet



