
Mak-kocke

Sastojci

Za koru:

3jajeta
150 gšecera
8 kašikaulja
8 kašikatople vode
150 gbrašna
2 kašike mlevenog maka
1/2 kesicepraška za pecivo

Za fil:

300 mlmleka
2 kesicepudinga (slatka pavlaka)
100 gbele cokolade
100 gmargarina ili putera
5 kašikašecera

I još:

150 gkeksa (petit-beurre)
100 gcrne Menaž cokolade
2 kašike ulja

Priprema

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 45 min



Ispeci koru od datog materijala, pa je podeliti na pola, dimenzije pleha 35x35 cm. Skuvati puding, u vreo puding 
dodati belu cokoladu i margarin.... Prohladiti fil, pa ga izmiksati mikserom da bude penast. Filovati: Kora-fil-
keks (topljen u neki sok), pa fil-kora-fil... Kolac preliti sa istopljenom Menaž cokoladom i 2 kašike ulja...

Savet


