Kremasti kolac (2)
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teZina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

6belanaca

6 kaSikaSecera

6 kaSikabrasna

2 kasicicekakaoa

1 manja3oljica (1/2 dl)ulja
1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

6Zumanaca

3 kaSikeSecera

150 gmargarinaili putera
150 gbele cokolade

2 kesiceSlaga

1 kaSicicakakaoa

Priprema

Kora: Umutiti belanca sa Secerom pa dodati kakao, pecivo, brasno i Soljicu ulja. Ispeci koru i ohladiti je, (dim.
pleha 35x25 cm). Fil: Umutiti penasto Zumanca sa Secerom na pari, cim masa pocne da se zgusnjava dodati
margarin i cokoladu. Masu ohladiti. Ohlaenom filu dodati dva umucena Slagai polako varjacom sve promesati.
Dobijenu masu podeliti na pola, pau prvom delu dodati 1 kaSicicu kakaoa. Preliti preko kore prvo deo sa belom
cokoladom, pa sa kakaom, a odozgo (moze, a ne mora) Slag.



Savet



