Trospratna torta

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

lkgsira

200 gmargarina
100 gpica Sunke
4 kuvanajgjeta
2 kaskegjvara

1 strukpraziluka
po ukususoli

Priprema
U odgovarajucu posudu izrendati sir, dodati margarin, so i mikserom izjednaciti fil.
Pripremljen fil podeliti natri dela.

U prvom delu dodati iseckanu Sunku. U drugom delu dodati 2 kaSike gjvarai 4 tvrdo kuvana zumanca
(pasirana). U trecem delu dodati 4 rendana belancetai sitho seckan praziluk (zeleni deo).

Modlu obloziti folijom, pareati prvi, drugi i treci deo. Ostaviti pripremljenu tortu da se dobro ohladi u frizideru.

Okrenuti tortu natanjiru i ukrasiti po zelji.



Savet



