Bozicnha cesnica

Sastojci

Potrebno je:

1,5 kg mekog bradna
1 kesica praska za pecivo
2 kesice suvog kvasca
3jgeta

2 kasicice soli

2 kaSicice Secera

250 ml mlakog mleka
200 ml mlake vode
100 ml ulja

margarin ili maslac
novcic

ZaukraSavanje:

e brasno

e voda

e Zumance

e malo mleka

Priprema

BraSnu dodajte prasak za pecivo, suvi kvasac, so i Secer, te izmeSgjte, napravite udubljenjei dodajte jaja, uljei
mlako mleko. Mesite testo tako da ne bude previse tvrdo, pa ostavite da odstoji na toplom 50 min.

Razvucite, premazite maslacem ili margarinom, preklopite sasvih stranai ostavite da stoji joS 15 min.
Razvucite ganadebljinu od 1 cm, izreZite tri trake, premazite ih margarinom i urolajte.



U jednu traku ubacite paricu, u drugu parce badnjaka. To su simboli bericetai zdravlja onimakoji ih dobiju. Od
traka napravite pletenicu, savijte je u obliku puzai stavite u podmazanu tepsiju.

Od brasnai vode umesite tvre testo, razvijte i modlom izvadite slovo, napravite pecat i poskurnik, pa ga utisnite
u sredinu kada cesnica naraste.

PremaZite umucenim Zumancetom, pomeSanim samalo mlekai pecite.



