Napolitanka torta

tezina: srednje

za: 30 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Kora:

8belanaca

8 kasSikaSecera

10 kaSikamlevenih oraha
2 kasSikebrasna

Fil:

8zumanaca

8 kaSikasecera

4 pudinga od vanile

1300 mimleka

300 gmargarina

300 gr prah Secera

300 gnapolitanki sa ukusom lesnika
150 gcokolade

200 gslaga

Priprema



Mikserom umutiti belanca sa Secerom dodati orahe i bradno i sipati u tepsiju obloZenu papirom za pecenje. Peci
na 180 stepeni. Umutiti zumanca sa Secerom, dodati 4 pudinga od vanile umutimo zicom da nema grudvicai
skuvati u mleku. Ostaviti da se ohladi. Umutiti margarin sa Secerom u prahu i gediniti sa hladnim filom.

Podeliti gana 2 delau prvi dodati rendane napolitanke. A u drugi deo dodati otopljenu cokoladu. Filovati: kora -
fil od napolitanke - fil od cokolade - Slag.

Savet



