Beli pilav

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1belo meso

2 Sargarepe
1paskanat

lceler
malopersunov list
5 kasikaulja

200 gpirinca

2 dlvode

1 kaSikasoli

1 kaSikasuvog biljnog zacina
1/2 kaSikebibera
1 strukpraziluka

Priprema

Na ulju uprZziti sitno secen praziluk dok ne omek3a, dodati belo meso iseceno na snit i svo povrce iseceno na
kockice. Dinstati nalaganoj vatri i dolivati po malo vode. Posle 15-ak minuta dodati pirinac, naliti vodom.
Pustiti daizbije kljuc, prebaciti u pekac i peci u rerni na 220 C, 30 minuta, odnosno dok ne porumeni. Nakraju
posuti seckanim persunom.

Savet



