Vocni kapkegk

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

o 2jgeta

250 gSecera

2 caSebrasna

2/3 kesicepraska za pecivo
1 caSamleka

100 gmargarina

1 kasicicaekstrata vanile

Zakrem:
¢ 150 midlatke pavlake

e 3 kasSkeSecera
e 1 kaSicicaekstrata vanile

| jos:

e 2kivija
e 1/4nara

Priprema

Umutiti jaja penasto, (mutiti na najjacoj brzini 2-3 minuta), postepeno dodavati Secer, pa dodati ekstrat vanile.
Sve dobro umutiti. PomeSati brasno i prasak za pecivo, pa dodatavati kaSiku po kaSiku smesi sajajima muteci



sve vreme. Mleko i margarin staviti daringlu da se margarin otopi, palagano dodavati smesi sajgimai
brasnom, muteci dok se ne gedini. Izliti u pleh dobro uljem podmazan za mafineili u korpicei peci 15 minuta
na 180 C, u vec zagrejanoj rerni.

Umutiti slatku pavlaku sa Secerom i vanilom. Prohlaene mafine seci vodoravno na pola, pa filovati kremom
donji deo.

Nafil reati voce po izboru. Ja sam izabralakiselo voce, jer dolazi do izrazgjai odlicno se slaze sa datkim
kremom i mafinima.

Poklopiti "kapicama’ nafilovane polovine mafina, pa odozgo ukrasiti po izboru.

Savet



