Bezimena torta

tezina: lako

za: 9 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za podlogu:

¢ 150 gplazma keksa
e 50 gmargarina
e malogaziranog soka

Zanadev:

e 250 gplazma keksa

2kisele pavlake

300 gslag pene

5 kaSikeSecera

2 dl kisele vode

300 gkrem bananica

50 goraha

50 gplazma keksa

po Zelji voca (kivi, mandarine...)

| jos:

e 1-2 kesiceslag pene

Priprema

Zakoru pomeSgjte margarin i mleveni keks samalo sokai rastanjite natacnu zatortu. Za nadev: Izmrvljeni



keks pomesajte sa kiselom pavlakom. Posebno mikserom umutite Slag sa Secerom i kiselom vodom, paga
lagano umeSgjte u predhodnu masu. 1seckajte krem bananice i dodajte u masu. Zatim dodajte sitno seckane
orahe, keksi seckano voce (ja sam dodala 3 mandarinei 3 kivija). Stavite masu na koru.Tortu premazite
umucenim Slagom.

Savet



