L azanje sa mlevenim mesom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjekora zalazanje
500 gmlevenog mesa

1 glavicacrnog luka
1Imleka

3jgjeta

1 caSakisele pavlake

200 gkecapa

50 gbrasna

50 gmaslaca

300 gkackavalja

Priprema

U tiganju namalo ulja proprziti mleveno meso i posoliti po ukusu. Za beSamel sos: Na maslacu proprziti brasno,
zatim dodati mleko, meSati Zicom dok se masa ne zgusne. Dodati po Zelji zacine (persun, beli luk, suvi biljni
zacin, s0). Posebno umutiti jajai kiselu pavlaku, dok se ne gedini. Reanje: Lazanje, beSamel, kora, mleveno
meso, kackavalj, kecap. Reati dok se ne utrosi materijal, odozgo preliti filom od jgjai pavlake. Zapeci u
prethodno zagrejanoj rerni oko 45-50 minuta, dok ne porumeni i uhvati koricu. lzvaditi iz rerne da se ne bi
susilo, sacekati da se malo prohladi i sluziti. Prijatno!

Savet



