Stapici sa sirom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

250 gMoja Kravica Kuhinjica sithog sira
250 gmargarina

400 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

1 kasicicasoli

Zapremazivanje

¢ lbelance
e za posipanjesusam i kim

Priprema

Otopiti margarin. U posudu za meSenje testa gediniti prohlaen otopljen margarin, moja kravica kuhinjica sitan
sir, brasno, prasak za pecivo i so. Umesiti testo, pa ga ostaviti u frizideru 20 minuta.

Nakon toga oklagijom razvuci testo i iseci natrake zeljene velicine.

Stapice poreati u pleh. Rernu zagrejati na 200 C. Pre pecenja &tapice premazati umucenim belancetom i posuti
kimom ili susamom...



Peci ih 10-15 minuta, odnosno dok ne dobiju lepu zlatno-Zutu bojul...

Savet



