Dunjatorta

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 1 kgociScenih dunja
1 lvode

200 gSecera
1/2limuna (soka)

2 digriza

Zafil:

e 3 kesicevanilin pudinga
1 Imleka

6 kaSikaSecera

250 gmargarina

200 gslaga

2 dikisele vode

Priprema

Dunjeiseci nakockice, i u 11 vode staviti da se kuvaju. Dodati Secer i limunov sok. Kada su se dunje omek&ale,
izgnjeciti ih i joS malo kuvati, padodati griz i meSati da se masa zgusne.

Tacnu posuti grizom i uliti gustu smesu.

Skuvati 3 pudingau 1| mlekai dodati 6 kaSika Secera. Kada se puding ohladi, dodati 1 margarin i mikserom



dobro pomesati.

Naneti fil nadunja-koru koja se dobro stvrdla, i nakraju nafil namazati Slag penu.

Tortu drzati u frizideru.

Savet



