Rolat (malina, plazma, slatka paviaka)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci
Kora:
* 5jaa
e 5 kaSkaSecera
e 5 kaSkabrasna
o 1/2 kesicepraSka za pecivo
e 3 kaSkeneskvika
Fil:

e 200 mIMoja Kravica Kuhinjica datke pavliake
¢ 8 kasikamlevene plazme
e malopreliva sa ukusom cokolade

Ostalo:

e 0ko 300 gdzema od maline

Priprema

Belanca sa Secerom umutiti u cvrst Sne, pa dodati Zumanca, brasno, prasak za pecivo i neskvik. Sve gediniti, pa



ispeci koru. Koru staviti nakrpu pauviti rolat i ostaviti da se ohladi.

Umuititi slatku pavlaku, dodati plazmu i preliv za dezerte sa ukusom cokolade, pa sve gediniti.

Na hladnu koru namazati dzem od malina.

Preko dzema namazati fil sa slatkom pavliakom i plazmom.

Uviti rolat i odozgo sipati malo cokoladnog preliva.

Savet



