Virseu testu

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

250 mimleka

250 mlvode

1 kaSikaSecera

1 kockicasvezeg kvasca
200 mlulja

2 kaSicice soli

1 kgbrasna

10 virdi

Za premazivanje:
e 1ljge

e malo susama

Priprema

Sjediniti mleko i vodu, staviti Secer paugrejati. U mlako mleko staviti kvasac da nadoe. U posudu za meSenje
testa sipati nadoSao kvasac, dodati ulje i so pa postepeno dodavati bradno. Umesiti testo i ostaviti da naraste
nekih 20 minuta.



Oklagojim razvuci testo u pravougaonik paiseci natrake. Virde vertikalno preseci na pola. Nakrg trake od
testa staviti virslu, pauviti.

Uvijeno testo reati u pleh i ostaviti da odstoji 10-15 minuta. Rernu zagrejati na 220 stepeni. Pre pecenjarolnice
premazati umucenim jgjetom i posuti susamom.

Peci ih dok ne dobiju lepu zlatno-Zutu boju.

Savet



