Belo pilece meso u umaku

Sastojci

Potrebno je:

4 manjakomada pilecih prsa
1dl belog vina

1 dl datke pavlake

250 g Sampinjona

1 kaSika zacina

80 g margarina

S0

Priprema

Pileca prsaisecite na odreske, malo ih istucite i stavite da se peku na margarinu. Peciteih sjednei sadruge
strane, polijteih vinom i dinstgjte da vino malo ispari. Zatim dodgjte slatku pavlaku, zacin i izdinstane
Sampinjone isecene nalistice palagano kuvajte dok se umak ne zgusne. Posluzite s pireom od krompira.



