Torta sa kruskama

tezina: lako

za: 14 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Podloga:

300 gmljevenog keksa
5 kaSikaSecera u prahu
150 gotopljenog margarina
po potrebisoka od kruSaka

Krema:

4 vecekruske

1,5 Solja (Solja=200 ml)Secera
3 Soljevode

2pudinga od vanilije

Zadekoraciju:

° §|ag
e mljeveni orasi

Priprema

Sjediniti mljeveni keks, Secer, otopljeni margarin, padodati sok od kruSaka (po potrehi). Sve dobro gediniti, pa
oblikovati podlogu zatortu. Oko podloge staviti ivicu kalupa za tortu. Kruske oguliti, pa narezati na kockice.
Staviti u Serpu, dodati Secer i vodu, pa kuhati 10-tak minuta. Umutiti prah pudinga od vanilije samalo vode, pa
sipati vrelu tecnost iz Serpe. MijeSgjuci svo vrijeme, sipati sadrZaj u Serpu. Kada krema dobije gustinu, maknuti



savatre. Malo prohladiti, pa sipati u kalup, preko podloge od keksa. Dobro ohladiti u frizideru, pa skinuti ivice
kalupa. Premazati umucenim Slagom, posuti orasima.

Ohladiti, parezati na parcad!

Savet



