Peceni krompir sa kukuruznim brasnom,...

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 800 gkrompira (ili kolicina koja vama odgovara)
2 kasikekukuruznog brasna

2 kasikekukuruznog griza

1 kasikasuvog biljnog zacina

1 kasSikaaleve paprike (datkaili ljuta, po ukusu)
1/2 kasSicicebibera

1/2 kaSicicekarija

1 kaSicicaorigane

3 kaSikemasti

Priprema

posuti pripremljenim zacinimai rukom dobro izmeSati, da se svako parce krompira obavije zacinima.

Pleh, u kome ce se peci, prekriti pek papirom (dno i ivice). Staviti mast, pa staviti u rernu, zagrejanu na 200 C,
da se mast otopi. Kada se mast otopila, izvaditi pleh i poreati krompir. Staviti da se pece. Posle pola sata izvaditi
plehi preokrenuti krompir, pavréatiti da se ispece do krgja.

Savet

Posto ostane odreena koliina zaina, pose posipanja krompira, staviti je u kesu i ostaviti za kasniju upotrebu.



