Brz kolac od struganih jabuka

Sastojci

Potrebno je:

2 Solje od bele kafe struganih jabuka
1,5 zabelu kafu Secera

1 Soljaza belu kafu griza

lcelojge

1 Solja za belu kafu mlevenih oraha
1/2 Solje za belu kafu ulja

1 prasak za pecivo

1 Solja za belu kafu mleka

Preliv:

100 g cokolade za kuvanje
1/2 Solje mleka

1 kaSika buteraili margarina
4 kaSike Secera

Priprema

Od pomenutih narmirnica napraviti ujednacenu masu, razliti je u podmazan pleh i peci naumerenoj temperaturi.
Kada je testo peceno izvaditi gaiz pecnice, ostaviti ga da se ohladi i ohlaceno testo preliti prelivom od cokolade.
Preliv se priprematako $to se sve namirnice za pripremanje preliva stave u Serpicu i zagreju natihoj vatri dok se
ne dobije ujednacena masa, kojom se tada prelije kolac. Preliveni kolac ostaviti da odstoji sve dotle dok se
preliv stegne a zatim kolac iseci nakocke i duziti.



