Pomfritizrerne

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira

2belanceta

1 kaSicicacilijau prahu

1 kasicicakima

1 kasicicabelog lika u prahu
1 kasicicaaleve paprike

2 kasicicebiozacina

1/2 kasSicicebibera

ulje

Priprema

viljuskom. U odgovarajucoj posudi staviti sve navedene zacinei gediniti ih.

Isecen krompir staviti u vanglicu i preliti sa umucenim belancima. RukamaizmeSati. Sipati zacine i, takoe,
rukama dobro izmeSati, da se svaki iseceni deo krompira obavije zacinima.

Rernu zagrejati na 200 stepeni. Uzeti veci pleh (od €. Sporeta), preko staviti pek papir i sipati malo ulja. 1zruciti
krompir, vodeci racuna da svaki iseceni deo bude odvojen od drugog dela, da se ne bi zalepili. Preko slozenog
krompira sipati malo uljai staviti da se pece. Krompir peci oko 40 minuta. UZivajte u grickanju pomfrita.



Savet



