Minjon kocke

Potrebno je:

7jga

21 kaSika Secera

21 kaSika ostrog bradna
Soljaulja

1 kesica prasak za pecivo
malo dzema od kajsija
mrvice od cokolade

Priprema

7 Zumanaca umutiti sa 21 kasikom Secera, 15 kaSika vrele vode i 21 kaSikom ostrog brasna pomeSanim sa
praskom za pecivo i Soljom ulja. Sve dobro izmeSati da smesa bude glatka. Sipati u podmazanu tepsiju i peci na
umerenoj temperaturi. Peceni kolac premazati dzemom od kajsijajoS dok je topao, zatim ulupati sneg od

bel anaca sa Soljom Secera, pa premazati kolac i vratiti ga u pecnicu da se zapece. Kolac ostaviti da se ohladi i
vlaznim nozem gaiseci na kocke. Po zelji ga ukrasiti cokoladnim mrvicama.



