Pita sa pivom

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgkora za pitu
1/2 kgmlevenog mesa
1 glavicacrnog luka
djgeta

250 mljogurta
1prasak za pecivo

3 kasikeulja

1 kaSikapersuna
300 mipiva

po potrebiso

biber

Priprema

Sitno iseckati crni luk i malo ga proprziti na ulju.

Dodati mleveno meso i prziti.

Dodati so biber i perSun, promesati i skinuti sa Sporeta.

Umutiti jaja, jogurt, ulje i prasak za pecivo.



Nadno tepsije staviti 2 kore, preko staviti polovinu mesa.

Preko mesa staviti iscepkane kore i umakane u fil od jgja.

Preko staviti jos jedan red mesa.

Odozgo staviti jos dve kore, sve lepo zatvoriti. 1zbockati viljuskom i naliti pivom i peci.

Pred kraj pecenjaizvaditi pitu i preliti je sameSavinom uljai vodei vratiti joS 10 minuta da se zapece.

Savet



