Medaljoni sa fetom

tezina: srednje
za: 12 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Testo:

1 kockakvasca
700 mimleka

1 kgbrasna

2 Soljiceulja

3 kaSicicesoli
1prasak za pecivo
2vanil-Secera

Fil:

e 200 gfetasira
e 2belanca

Premazivanje:
e 2 Zumanca

e po Zeljisusam
¢ 50 gmargarina

Priprema

U 2 dl mlakog mlekarazmutiti kvasac i ostaviti da nadoe. Posebno gjediniti polovinu brasna, ulje, so, vanil-
Secer i praSak za pecivo. Dodati nadoSao kvasac, preostalih 5 dl mlekai ostatak brasna, pa zamesiti testo.



Ostaviti testo da naraste. Naraslo testo razviti na debljinu prstai vecom modiom vaditi pogacice.

Pogacice poreati u pleh podmazan debljim slojem margarina. U sredini svake pogacice napraviti udubljenje
pomocu case zarakiju.

Napraviti fil: umutiti belanca, pa gediniti safetom. Filovati svaku pogacicu, premazati Zumancima, posuti
susamom i peci U zagrejanoj rerni.

Savet



