Galete Miki Maus

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

3jgjeta

2 SoljiceSecera

2 Soljiceulja

2 caSgjogurta

1 kesicapraska za pecivo
1 kesicavanilin Secera

5 Soljicabradna

Priprema

Zicom zamucenje umutiti jaja sa kristal ecerom i vanilin Secerom, dodeati jogurt, uljei brasno pomeSano sa
praskom za pecivo.

Dodro gediniti masu da bude kompaktna, a bez grudvica. Masa treba da dude ni pregusta ni retka, to cete sami
videti, ako treba dodajte joS malo brasna, da dobije lepu gustinu.

Aparat zagrejati. da se lampicaiskljuci pasipati sipacom u aparat.
Peci u aparatu salikom Miki Mausa, 3-3,5 minuta, kao $to vidite nadlici da dobije lepu braonkastu boju.

Savet



VeliinaSoljice za kafu srednjai istom meriti. Ja sam pravila sajogurtom, jer su vazduSastiji, ako vali tvre
galete, moze samo umesto jogurta dodati mleko. | jednai drugavarijantaje lepai ukusna, za decu interesantna,
ai zanas starije.



